Berner Oberlinder/Thuner Tagblatt

Freitag, 3. Mirz 2023

Alles

Janine Ziircher

Im Winter beginnen die Tage von
Marianne und Daniel Wanzen-
ried friith. Sie kocht Wasser fiir
|den Kaffee und bickt Nussgipfel
auf, er erledigt wenn nétig den
Grosseinkauf. Dannmachen sich
|die beiden auf den Weg zu ihrem
\Imbissstand am Fusse des Ski-
(lifts im Eriz. Seit 25 Jahren be-
|treiben sie ihn, servieren den
ISkigdsten sieben Tage die Woche
|Bratwiirste, Pommes frites oder
|Kaffee. Vor ein paar Tagen hat die
Iheurige Saison geendet. Marian-
ine. und Daniel Wanzenried sit-
en in ihrer Stube im Eriz, der
lick geht auf den Skilift. «Be-
gonnen hat alles mit dem Brat-
wurstrezept meines Vaters», er-
rdhlt Marianne Wanzenried. Die-
ser fithrte einen Bauernbetrieb,
half aber regelmaissig bei einem
Stormetzger aus und wurstete
guch selber. Schwiegersohn Da-
liel Wanzenried packte beim
ursten mit an. Frither arbeite-
e er, der gebiirtige Erizer, im
Sommer auf dem Bau - und im
Winter am Skilift in seinem Hei-
matdorf. «Da kam mir die Idee,
flass wir die Bratwiirste wihrend
{ler Skisaison den Gésten anbie-
len konnten», erinnert sich der
feute 72-Jahrige.

enn der Senf einfriert

besagt, getan. In der ersten Sai-
jon verkaufte das Ehepaaran ei-
nem einfachen Tisch im Schnee
fausgemachte Bratwiirste mit
8rot, dazu kalte Getrinke. Das
jand Anklang. Nach und nach
ergrosserten sie ihr Angebot.
Im dritten Winter haben wir
ann das Kioskhduschen ange-
jchafft», sagt Marianne Wanzen-
fied, Im kleinen Holzhaus, das
jaum gegen die Kilte schiitzt,
¥irten sie bis heute. Tische und
#inke flir die Giste stehen neben
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dem Hauschen im Schnee. Aus-
bauen oder zumindest isolieren?

Das lassen die gesetzlichen Be- '

dingungen nicht zu. Deswegen
transportiert das Ehepaar jeden
Abend alle Produkte, die nicht
einfrieren sollen, nach Hause —
und am ndchsten Morgen wieder
ins Hauschen. Jeden Morgen bau-
en sie die Freiluftkiiche mit Grill,
Hot-Dog-Appart und Friteuse er-
neut auf. Ein- bis zweimal die
Woche produzieren sie zudem

LS klein 4- 8

begann mit dem Wurst-

|Eriz Marianne und Daniel Wanzenried stehen seit 25 Jahren jeden Winter an ihrem Imbiss am Fusse des Skilifts im Innereriz.
Dabei erleben sie viel Schones — und auch mal Schwieriges.

Den Austausch mit Gasten schatzen Marianne und-Daniel Wanzenrieds besonders. Foto: Patric Spahni

nach der Arbeit ihre Bratwiirste.
Das Kochen liegt besonders Ma-
rianne Wanzenried am Herzen,
die einst auf einer Erizer Alp als
Kidserin anheuerte und dann
«hdngen blieb», wie sie sagt. In
denersten Jahren schmiss vor al-
lem sie den Imbiss, seit seiner
Pensionierung ist Daniel Wan-
zenried ebenso eingespannt.
Dass der Stand nicht ge6ffnet
ist, kommt selten vor. Sogar wenn
Tage bei minus 15 Grad starten

oder das Thermometer nie iiber
den Gefrierpunkt steigt, sind
Wanzenrieds da. «Schwierig wird
es dann, wenn uns die Getrinke
“oder der Senf einfrieren. Da ha-
ben wir den Stand auch schon ge-
schlossen», erinnert sich Daniel
‘Wanzenried. Obschon er und sei-
ne Frau auf teils langjdhrige Aus-
hilfen zdhlen kénnen und dafiir
«sehr dankbar» sind, sind sie
gerne selbst vor Ort. In der dies-
jahrigen flinfw6chigen Saison =

Rezept

in guten Wintern dauert sie bis
zu drei Monate — waren sie an nur
zweiTagen nicht am Imbissstand
anzutreffen.

Sie schiitzen den Austausch

Die Pridsenz zahlt sich aus. «<Man
kennt uns unterdessen», sagt Ma-
rianne Wanzenried. Sie lacht, als
sie sich an ein Erlebnis vor ein
paar Jahren erinnert. «Giste von
uns haben uns am Bahnhof in
Bern erkannt — wihrend wir nicht

wussten, wen wir da vor uns ha-
ben.» Viele Kundinnen und Kun-
den hitten bereits als Kinder bei
ihnen Pommes frites bestellt -
und kimen heute mit ihren Kin-
dern zuriick, sagt die 62-Jdhrige.

Der Austausch mit verschie-
denen Menschen, deren Freude

und Dankbarkeit sind Griinde, -

wieso Wanzenrieds trotz Widrig-
keiten immer weitermachen. «In
den ersten Jahren haben wir viel
Neid zu spiiren bekommen», er-
innert sich Daniel Wanzenried.
So hitten sie etwa durchtrennte
Stromkabel vorgefunden, als sie
am Morgen zu ihrem Imbiss-
stand gekommen seien. Betrof-
fen macht den Erizer auch, dass
einige Einheimische Unwahrhei-

ten iiber seine Frau und ihn ver-

breiten wiirden. «Doch wir fo-
kussieren uns auf das Positive.
Die guten Riickmeldungen ent-
schidigen fiir vieles», sagt Mari-
anne Wanzenried. Wenn an ei-

« nem etwas ruhigeren Tag Zeit fiir

ein persoénliches Gesprich mit
einer Kundin oder eine Tasse
Kaffee mit Bekannten bleibt,
freut sie sich. In zwei Jahren er-
reicht sie das Pensionsalter. Wie
es danach mit dem Imbissstand
weitergehen soll, ist noch offen.

+:-Der-Kontakt mit: Gisten liegt

Wanzenrieds auch neben der Ar-
beit am Stand am Herzen. In ih-

-.rem Haus betreiben sie ein klei-

nes Bed and Breakfast. Zudem
haben sie den Verein mitbegriin-
det, der beim Parkplatz im Inne-
reriz regionale Produkte ver-
treibt. Daniel Wanzenried ist im
Sommer regelmissig im Laden
anzutreffen, er verkauft und
dient den Touristen als «Aus-
kunftsbiiro», wie er es nennt. Ak-
tuell aber sind Wanzenrieds da-
bei, ihren Stand nach Saisonen-
de abzubauen. Im 'nichsten
Winter wird er wieder am Fuss
des Skilifts stehen.



